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Pane al Pane

poesia di Tamara Bocchi

Montemagno qui t’invita: si fa
Festa nel paese: “Pane al Pane” é
ricorrenza bella e piena di sorprese!

Alla Grissia monferrina caldo elogio,
ode e gloria, pane ricco e cosi antico
che é passato anche alla Storia.

Elegante ¢ la sua forma, biondo oro
il suo colore, la fragranza e nella
crosta ed é morbido il suo cuore.

Tutti in piazza a fare festa,
Montemagno e gia in fermento
“Pane al Pane” é divenuto, con il
tempo, un grande evento.

Si festeggia con le sagre, con lo sport
e la cultura, si festeggia il pane, il
borgo e questa splendida natura.

Sia la Grissia monferrina, segno di
comunita, che ci porti vita, unione,
pace e poi prosperita!




Pane e Olio - Patrimoni Antichi

La Grissia: questo pane é sostanzioso, soffice, saporito ed ha una
foma bellissima da vedere e, ancora oggi, viene lavorato in modo
artigianale; infatti, non si trova una forma uguale allaltra.

La lavorazione a mano rende il prodotto unico, tanto da meritarsi
la De.Co. nel Comune di Montemagno, Moncalvo e Casorzo dove
in questultimo paese é denominata “Monferrina”. 1l formato e il
peso della “Grissia” si aggira intorno ai 300 grammi, ma alcuni
panettieri, nel secolo scorso, hanno iniziato a preparare forme piut
piccole, di peso variabile denominate ‘grissiette”. L'impasto viene
lavorato con un procedimento molto lungo per poi formare dei filoni
che vengono arrotolati partendo dalle due estremita, fino ad unirli e
formare due eleganti volute.

L’inconfondibile pane ha una crosta croccante ed un cuore morbido,
un mixideale per sfregarvisoprauno spicchio daglio fresco, la classica
“soma daj’, oppure puo essere un fantastico accompagnamento al
tradizionale “bagnetto”.

I contadini usavano staccare le estremita che svuotate, togliendo la
mollica, venivano utilizzate come bicchiere in cui versare il latte di
mucca appena munto. Un “culatin” di latte era sicuramente unottima
colazione, sana e nutriente per iniziare al meglio la giornata.

Loolio: Le colline paesaggisticamente suggestive cosparse di
vigneti, noccioleti e boschi, oggi hanno anche una coltura di ulivi.
Nell'immaginario collettivo, il Piemonte é terra inadatta ad ospitare
Tovicoltura; in realta esistono etimologie nella toponomastica che ne
rivelano la presenza fin dai secoli centrali del Medioevo.

Ne sono a testimonianza Monte Oliveto, San Marzano Oliveto e
Olivola. Alcuni imprenditori, all'inizio degli anni 90, animati da
autentica passione, riportano in primo piano la coltivazione dellolio
soprattutto nelle Province di Asti, Alessandria e Canavese.

Lbolio extra vergine non é mai stato “un condimento qualsiasi’,




lo si assaggiava col dito direttamente dalla bottiglia nuova, lo si
versava sul pane caldo, si discuteva se pizzicasse troppo o troppo
poco; insomma era la quotidianita della vita. Lolio extra vergine
e un elisir non solo per le tavole, ma é un ottimo alleato della pelle.
Integrare l'olio EVO nella routine quotidiana, rappresenta una delle
scelte pity semplici e potenti per la salute.

Grazie ai suoi monoinsaturi, polifenoli e antiossidanti, contribuisce
a prevenire malattie cardiovascolari, inflammazione, diabete ed
anche il declino cognitivo. Insomma, l'olio extra vergine doliva é uno
degli ingredienti piu versatili e preziosi che la natura ci offre.

LE CARATTERISTICHE PRINCIPALI DELL’OLIO EVO
PRODOTTO NEL MONFERRATO

Qualita artigianale: Le produzioni sono spesso limitate e
curate nei minimi dettagli, puntando su tecniche di raccolta
manuale e lavorazione a fredd.o

Profilo sensoriale: Gli oli del Monferrato tendono ad essere
equilibrati, con un mix di note fruttate, amare e piccanti che
riflettono le cultivar e le condizioni climatiche locali.

Territorio: 1l clima del Monferrato, con estati calde e inverni
rigidi, insieme ai terreni collinari, dona agli oli un carattere unico,
spesso piu delicato rispetto agli oli delle regioni del sud Italia.

ASTE SANA

strada del vino, dell’oli




VENERDI 29 MAGGIO

Presso i locali del teatro della Parrocchia

Apertura della festa con la serata teatrale

“Note di lettura” laboratorio in cui i ragazzi, della Scuola
Secondaria di Primo Grado di Montemagno Monferrato,
incontrano musica e letteratura




SABATO 30 MAGGIO

Presso ilocali dei “Voltoni della Scalea barocca”
“Radici della violenza”
Mostra dello scultore Vincenzo Lagalla

Presso la “Casa sul Portone”
“Diari di un altrove”
Mostra della pittrice Emanuela Borsa

dalle ore 16.00 alle ore 17.30

Presso la “Casa sul Portone”

“Pane e olio: le emozioni di una volta”

Degustazione sensoriale guidata e interattiva di

alcuni oli del territorio, con assaggi in purezza e in
abbinamento al pane, per conoscere lolio extravergine
e riscoprire i sapori autentici del Monferrato
(prenotazione obbligatoria al n. 3357782217

oppure info@astesana-stradadelvino.it entro il 27/05)

Partecipano:

Giuseppe Giordano, Vicepresidente della

“Strada del vino, del cibo e dell'olio Astesano”
Panificatori del territorio

Gabriella dAmico - Donne dellolio - Progetto Piemonte
Eleonora Cuttica - Sommelier dell'olio

Produttori di olio aderenti al Marchio Ramolivo




ore 18.30

In Piazza del Castello

Apertura degli stand delle Pro Loco di Montemagno
Monferrato, Refrancore e la sezione Alpini di
Montemagno Monferrato

Degustazione dei prodotti enogastronomici del territorio
e tanta musica con Bohemian band

I1 Punto Informativo del Comune sara aperto nel
pomeriggio con il seguente orario: 15,00/18,00




DOMENICA 31 MAGGIO

Per tutto il giorno saranno presenti nel borgo medievale
banchetti di hobbistica, alimentari e street food. Le
soste gastronomiche a cura della sezione Alpini e delle
Pro Loco di Montemagno Monferrato e Refrancore,
saranno rallegrate dalla musica del gruppo Selz and
Pepper. Ci saranno spettacoli di strada per i piu piccoli
con “magia e sorriso-soap bubbles”

Nel Vicolo V I'Ostu dal Pan, organizzato dal Comune
di Montemagno Monferrato, propone degustazioni di
pane/olio, pane/salumi, pane/miele e tanto altro.

dalle ore 15.30 alle ore 16.30

Presso la “Casa sul Portone”
“Grani antichi e farine a km 0, una filiera biologica locale”
Incontro con produttori di cereali, mugnai e panificatori

a seguire: Conferimento dei bonus “Effetto Cultura” ai
ragazzi del paese che, in questo anno, si iscriveranno
alla scuola secondaria di Secondo Grado.

dalle 09.00 alle 12.00 e dalle 14.00 alle 17.00

Piazza Umberto I

“Pompieropoli” dimostrazione antincendio per bambini
dai 3 ai 12 anni a cura dell’Associazione Nazionale Vigili
del Fuoco Sezione di Asti




Nel pomeriggio saranno presenti, in esposizione, alcuni
mezzi storici militari.

Sara disponibile il trenino navetta dal parcheggio per
raggiungere il centro storico

dalle 10.00 alle 12.00 e dalle 15.00 alle 18.00

Presso i locali dei “Voltoni della Scalea barocca”
“Radici della violenza”
Mostra dello scultore Vincenzo Lagalla

Presso la “Casa sul Portone”
“Diari di un altrove”
Mostra della pittrice Emanuela Borsa

ore 16.30

Sfilata nel centro storico degli sbandieratori
dell’associazione aleramica di Alessandria

11 Punto Informativo del Comune sara aperto
con il seguente orario 10,00/12,00 - 15,00/18,00

L'Amministrazione comunale,
con viva gratitudinc ringrazia
i produttori vitivinicoli, di olio ¢ di miele
del territorio per la generosa donazione
per I'Ostu dal Pan, segno concreto di solidaricta
¢ valorizzazione dell’eccellenza




i Menu degli stand

Pro Loco di MONTEMAGNO MONFERRATO

Agnolotti con sugo di arrosto

Torta di pane

Carne cruda

Bruschetta con acciughe al verde e rosse
Vino - bicchiere

Birra

Coca-Cola/Thé

Acqua

Caffe

Sezione Alpini di MONTEMAGNO MONF.
Insalata di bollito:

Pro Loco di REFRANCORE

Tris di formaggi

Gnocchi al gorgonzola
Creme caramel al finocchio
Acqua

Bicchiere di vino

7,00 €
4,00 €
6,00 €
5,00 €
1,00 €
5,00 €
3,00 €
1,00 €
1,00 €

6,00 €

7,00 €
6,00 €
3,50 €
1,00 €
1,00 €



Vi aspettiamo: in
PIAZZA UMBERTO1"
Domenica

31 MAGGIO 2026
Dalle Ore

09,30 alle 12,30
14,00 alle 17,00




% FARMACIA DOTT.SSE DANIELLI %
MONTEMAGNO
DERMOCOSMESI - OMEOPATIA
PRODOTTI NATURALI

VIA PRINCIPESSA JOLANDA, %2
Tee. 0141 62209 - Cewe. 228 6269168 - CelL. 229 2263244

Vineria - Enoteca

Via Mezzena 6

Montemagno Monferrato (AT)
Tel: 349 1121292

OSTERIA DEL ROOSTER

Via S. Giovanni Bosco, 19 - Mont(e'm"a{?g,no

Tel. 0141 63608
E-mail: osteriadelrooster@gmail
www.osteriadelrooster.it

1%

FALEGNAMERIA FELICIANI SNC

di Feliciani Daniele, Marta e Paclo
Serramenti,porte e mobili su misura
e-mailzinfo@falegnameriafeliciani.it

facebook: falegnameria feliciani
instagram:falegnameriafelicianisnc

Wia Roma 5 - Viarigi (AT}
rel 01415611034

MPIANTI ELETTRIG), FOTOYE
AU TOMAZIONE TWio
TW. SAT AHNTINTRUSIOHNL

di BOCCIGHOMNE & FERRE RO
TELEFOHNC 133 - 6EBIGA D




P v 01651 2080088

LURTI - VIDEOS O RWVEGLILARMNMIA

AMTENME TW B SA

organizzazione funeraria
——

0141.592529 \ Massetti - La Cattolica / 0141.595210

ASTI

BULLARI IMPJANTI
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AGRICOLA

ELELLROCAIA..

VENDITA ELETTRODOMESTICI ANCHE DA INCASSO
RICAMBI —ACCESSORI — ASSISTENZA TECNICA

Via Monte Rainero 37/A — 14100 ASTI
0141/351258 - 0141/556509
Whatsapp 348/7380246

E-mail asti.elettrocasa@gmail
Sito internet www.elettrocasaelettrodomes




"DA VISENT"
dal 1880

di LUCA MARIA ILLENGO
MINIMARKET

Riv. Tabacchin. 1

Via Principessa Jolanda, 19
MONTEMAGNO (AT)
Tel. 0141/63.193

CRISTIANO GAVAZZA
. = Antincendio
[elipse R s
Via Medico Balliano, 29
14031 Grana Monferrato (AT)
+39 347 0465863
cristiano.gavazza@safetyeclipse.it
http://www.safetyeclipse.it

]

CROCE VERDE DI MONTEMAGNO 0:D.V.:
Via Casale, 23 - 140: (AT)
Tel. 0141.63466 - Fax0141.. 653714

it
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PuntoZero

LA BRAJA

RISTORANTE - ENOTECA
MONTEMAGNO (AT)
VIA'S. GIOVANNI BOSCO, 11
TEL. 0141653925

Agenzia immobiliare
specializzata in compravendite
nel Monferrato”
P.Rabezzana 3393576486
A.Borgo 3339749282

RESIDENZA
PER ANZIANI

CENTRO S%SI:J\ MARTINO

MONTEMAGNO (AT) Via P. Jolanda, 3
Tel. 0141 653904 fax 0141 653814
info@centrosanmartino.com

heeoneiafure & Fxlelicn
olistice

Marilyn

Tin oy, 5 Amemagea 11
Tel. 392 390 1015

i el

MANGIARE E DORMIRE

Da Geppe

Via Roma 2 - Montemagno
TEL. 0141/63664

TRAMONTEMAGNO

RSA Dott. Rinetti

RESIDENZA PER ANZIANI

Via Rinetti 49
Montemagno (AT)

(\ Socialcoop

B< dott.rinetti@socialcoop.it

® +39 0141 653902




A M +39 338 2596989
m M +39 327 7494789
T 0141 63539
J"Il'lil SAEDILE Via Jolanda, 144
ey - 14030 Montemagno (AT)

di du'.lmfulﬂf \ P.IVA /C.F. D1565250055

MONACA MIRKO

IMPIANTI ELETTRICI
Via Monsignor Lasagna 13 Montemagno

IMPIANTI ELETTRICI E DOMOTICI
ANTENNE TV E SAT

ANTIFURTI
VIDEOSORVEGLIANZA
AUTOMAZIONE CANCELLI

Mirke 3381671055

'3

IMPRESA EDILE ‘R
Shoti Bujar ﬁ‘-‘\f

MONTEMAGNO (AT) - Via P. Jolanda, 118
Cell. 333 6737061 - 320 2758279




www.astigrafica.com

LAmministrazione comunale
ringrazia la proprieta del Castello,
Umberto Rossi di Montelera e
Il Conte Vittorio Calvi di Bergolo Rocca Saporiti,
per la gentile concessione dello spazio
all’interno del parco inferiore.

Si ringrazia inoltre
la Sig.ra Aura Nebiolo per la gentile
concessione del cortile casa “Accornero”
per lallestimento dell’Ostu del Pan

BANCA DI ASTI




